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ENSEMBLE SCOLAIRE IMMACULEE CONCEPTION - BEAU-FRENE

TRAME N° 1

FR
64.129.057
CE

MENU SEMAINE : DU LUNDI 01 AU VENDREDI 05 SEPTEMBRE 2025
HORS-D'OEUVRE PLAT PROTIDIQUE LEGUMES PRODUIT LAITIER DESSERTS
M Tomates mimosa &y Cobte de cochon grillées = Semoule camembert portion Pomme -
1 Paté de campagne yaourt nature sucré orange
L D Taboulé Filet de cabillaud creme de ciboulette Poélée celtique yaourt arébmatisé Cocktail de fruits cuits
U 1
N
D s Peche antiboise Emincé de poulet roti Carottes a la créeme petit suisse Pomme s
| fo) Carottes rapées aux raisins yaourt nature sucré Poire
1 salade de Pamplemousse fish n chips Coquillettes edam Ananas au sirop
R W
M Betterave au thon Escalope de Dinde tji Poellée campagnarde fromage blanc arbmatisé Coisillon aux pommes
| Melon [ '.“‘..‘i?:_ yaourt nature Pomme g-\
M D Pasteque Filet de Cabillaud au épices Frites Mimolette Raisin
A 1
R
D s Chou chinois &y Carbonara Tagliatelles samos Poire aux sirop
| o Salade de mais créme praliné Pomme ]
1 Pomme de terre piémontaise filet de cabillaud au curry Haricots beurre yaourt nature sucré Riz au lait
R
M M Betteraves vinaigrette Pavé de lieu a la coriandre Pommes persillées Tartare Péche -
E 1 Carottes rapées aux raisins yaourt nature sucré Prune
R D Mortadelle Sauté de veau a l'ancienne | 22 Haricots verts persillés yaourt arébmatisé semoule au lait
c 1
s Poireau vinaigrette Pizza reine Tomates provengales Créme caramel Poire %
E I} radis Egry yaourt arébmatisé Raisin )
D 1 Oeuf mayonnaise Omelette aux fines herbes Boulgour au poivrons vache qui rit compote de fruits
| R
M Merlu a la Parisienne Cuisse de poulet grillée ﬁ\\i/ Poélée Meridionale St paulin Pomme %-\
| Melon ey sl Yaourt fermier 2 Poire
J D salade composée Filet de merlu au pistou Purée yaourt nature  100%Loca Pomme au four
E 1
U
D s Pasteque o Filet de lieu a la Luzienne Potatoes Chante neige Beignets au sucre
| o Pates multicolores yaourt nature sucré Pomme - —
1 Rillettes Cheeseburger Légumes a Tajine yaourt arébmatisé Nashi
R
Vv M Carottes rapées aux raisins Poissonnette citron Riz pilaf yaourt nature sucré Péche au sirop
E 1 Quinoa Creme dessert chocolat Pomme Zis
N D Melon iy Chipirons a la Provengale Courgettes persillées Emmenthal Raisin
D 1
L'équipe du restaurant vous souhaite un bon appétit.
Menus validés par Mme Chloé Gasparello Diététicienne-Nutritionniste et conformes au GEMRCN obligatoire en milieu scolaire

Menus composés sous réserve d'approvissionnement






